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Macarons Halbschalen

Die fertig gebackenen Halbschalen sparen Ihnen 90 % Zeit
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1. Eine Macaronshalbschale mit der 2. Zweite Macaronshalbschale auf
Fullung bestreichen die Fullung setzen

3. Gefullte Macarons fur 24 Stunden einfrieren
- so bekommen sie den idealen ,,Biss*




Macarons Halbschalen

Pink

ca.o 3,5cm

Macarons Halbschalen
Natur ca.o3,5cm

Art.-Nr. 70229

[ -

’ =
‘Qy 384 Stk.

Art.-Nr. 70236

.
,‘Bj{ 384 Stk.

Macarons Halbschalen

Schoko

ca.o 3,5cm

Macarons Halbschalen
Griin  ca.03,5cm
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Macarons Halbschalen
Rote Johannisbeere

ca.o 3,5cm

Macarons Halbschalen
Schwarz ca.o 3,5 cm

Art.-Nr. 70238

[T -

’ =
‘bj? 384 Stk.

- Art.-Nr. 70228

.
384tk

Macarons Halbschalen

Gelb

ca.o 3,5cm

Macarons Halbschalen
Tiirkis ca. o 3,5cm
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Macarons Halbschalen
Orange ca. o 3,5cm

Macarons Halbschalen
Lila ca.03,5cm
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Macarons Mischung Nr. 1 9 3,5 cm
Schoko, Natur, Pistazie, Himbeere
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Macarons Mischung Nr. 2

Rote Johannisbeer, Schwarz, Zitrone, Tiirkis

2 3,5cm
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