COLLECTION

convenience for chefs

Macarons Halbschalen

Die fertig gebackenen Halbschalen sparen Ihnen 90 % Zeit
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1. Eine Macaronshalbschale mit der 2. Zweite Macaronshalbschale auf
Fullung bestreichen die Fullung setzen

3. Geflullte Macarons fur 24 Stunden im Kihlschrank aufbewahren -
so bekommen sie den idealen ,,Biss*“. Erst danach servieren oder einfrieren.
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Macarons Halbschalen

Pink

ca.o3.5cm

Macarons Halbschalen
Natur ca.03.5cm
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Macarons Halbschalen
ca.93.5cm

Kakao

Macarons Halbschalen
Griin  ca.03.5cm

Art.-Nr. 70234

ob ] -

‘fo 384 Sik.

Art.-Nr. 70235

[ -
g’fy 384 Stk

Macarons Halbschalen
Johannisbeerrot ca.o 3.5 cm

Macarons Halbschalen
Schwarz ca.03.5cm
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Macarons Halbschalen

Gelb

ca.93.5cm

Macarons Halbschalen
Tiirkis ca. o 3.5 cm
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Macarons Halbschalen Macarons Halbschalen
Orange ca. 0 3.5cm Lila ca.03.5cm
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Auct ale Mischkarton
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Macarons Mischung Nr. 1 o ca.3.5cm
Kakao (braun), Natur, Griin & Pink

Art.-Nr. 70313
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Macarons Mischung Nr. 2 o ca. 3.5 cm
Johannisbeerrot, Schwarz, Gelb & Tiirkis

Art.-Nr. 70314
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